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RECOMPENSES

Médaille d’Or au Concours mondial de Bruxelles 2023
Médaille d'Argent au Concours Général Agricole de Paris 2023

HISTOIRE

Situé sur les croupes graveleuses de Saint Médard d'Eyrans, pres de
Bordeaux, le Chateau d'Eyran date du XIVe siécle. En 1796, il devient
la propriété de la famille de Seze qui le posséde encore aujourd’hui.
La restauration du vignoble est menée depuis 1984 par Brigitte,
Stéphane et Charles Savigneux.

VINIFICATION

Conduite du vignoble en agriculture raisonnée, certifiée Haute
Valeur Environnementale Niveau 3 (HVE3). Aprés des vendanges
manuelles, une vinification traditionnelle sans sulfite, (cuvaison
longue, thermo-régulation et remontages fréquents), le Chéateau
d'Eyran passe 12 mois en barrique de chéne.

SOLS-GEOLOGIE

Le vignoble est de 25 hectares sur des graves sablonneuses et des
graves sur argilo-calcaire.

ELEVAGE

12 mois en barriques de chéne.

CEPAGES

50% Cabernet Sauvignon, 45% Merlot et 5% de Petit verdot.

GARDE

5310 ans.

DEGUSTATION

Avec une robe rubis foncé, un nez expressif de cassis et de

mres, sa bouche est ronde et équilibrée, la finale soyeuse.
Température : 17-18°

Accompagnement : Plats traditionnels, viandes et poissons grillés,
viandes en sauce, fromage.
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