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HISTOIRE

Ancienne ferme du XlVe siécle de I'abbaye du Rivet (a Auros), le
Chateau Bastian est une propriété de 35 hectares, sur la rive
gauche de la Garonne. Depuis 1988, il appartient a Brigitte et
Stéphane Savigneux qui assurent la conduite du vignoble, la
vinification et la commercialisation. Leur fils Charles les a rejoints
depuis 2015.

VINIFICATION

Conduite du vignoble en agriculture raisonnée, certifiée Haute
Valeur Environnementale Niveau 3 (HVE3). Des vendanges
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B\SI’IAN manuelles et une vinification traditionnelle sans sulfites,

2021 thermorégulée, avec des remontages fréquents.
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SOLS-GEOLOGIE

10 hectares en bordure de coteaux.

ELEVAGE

Le Chateau Bastian Réserve passe 6 mois en barrique de chéne.

CEPAGES

50 % Merlot, 30% cabernet franc et 20% Cabernet sauvignon.

Né GARDE

8 ans.

LA RESERVE DEGUSTATION

Belle couleur, bien charpenté, des tanins souples.
Température : 17-18°
Accompagnement : En apéritif, comme a table, sur des viandes
BORDEAUX grillées ou en sauce, des terrines de légumes, des tartes aux fruits
ou des gateaux au chocolat.




