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HISTOIRE

Ancienne ferme du XIViéme de I'Abbaye du Rivet, a Auros, le
Chéateau Bastian est une propriété de 35 hectares, rive gauche
de la Garonne, a 40 km au sud-est de Bordeaux. Il appartient
depuis 1988 a Brigitte et Stéphane Savigneux qui assurent la
conduite du vignoble, la vinification et la commercialisation,
avec leur fils Charles qui les a rejoints en 2015.

VINIFICATION

Conduite du vignoble en agriculture raisonnée, certifiée Haute
Valeur Environnementale Niveau 3 (HVE3). Des vendanges
i manuelles, et une vinification traditionnelle, thermo-régulée,

CHATEAU avec des remontages fréquents.
BASTIAN

Bordoans

SOLS-GEOLOGIE

10 hectares en bordure de plateau.

CEPAGES

50 % Merlot, 30% cabernet franc et 20% Cabernet sauvignon.

GARDE

2a4ans.

2017 DEGUSTATION
CHATEAU Une bellg couleur rublls, brillante et pure..Flranc et gene.‘reux.en
bouche, il est marqué par des notes fruitées, des tanins bien

BASTIAN dosés et une finale Iégérement épicée.

PRODUIT DE FRANCE

Accompagnement : Viandes rouges ou blanches grillées, plats

Bordeans en sauce.

MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU
PAR STERHANE SAVIGNEUX A 33124 AUROS

Stéphane & Charles Savigneux
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